
地産地消

http://lacavedenagafusa.com/

【メニュー】

【営業時間】

【施　設】

【所在地】

昼：ランチ1500円～。昼のコース3000
円、4500円。夜：魚のスープ、マルセイユ
風800円。パテ・ド・カンパーニュ1200円。
フォアグラのポワレ2500円。牛フィレステ
ーキ（100g）3000円。価格は税別。
昼：11時30分～13時30分（L.O.）。夜：
17時30分～21時（L.O.）。日曜定休。
カウンター席4名。テーブル席10名。個室
6名。
駐車場：鷹匠ガレージ１時間分負担。
静岡市葵区鷹匠3-19-18
TEL ０５４‐273-4750

　
「
ラ・カ
ー
ヴ・ド・ナ
ガ
フ
サ
」は
、個
性
的
な

店
が
集
ま
る
鷹
匠
に
あ
り
ま
す
。オ
ー
ナ
ー

シ
ェフ
の
長
房
良
訓
さ
ん
は
、焼
津
市
出
身
で

料
理
人
歴
48
年
。静
岡
の
フ
ラ
ン
ス
料
理
の
草

分
け
的
存
在
で
す
。中
島
屋
グ
ラ
ン
ド
ホ
テ
ル

や
名
古
屋
で
修
行
後
、25
歳
で
洋
食
レ
ス
ト

ラ
ン「
じ
ゃ
が
い
も
」を
開
店
し
、22
年
に
わ

た
っ
て
人
気
を
集
め
ま
し
た
。そ
の
後
、本
格

的
な
フ
レ
ン
チ
を
楽
し
め
る
店
と
し
て「
ナ
ガ

フ
サ
」「
コ
ム・デ・ポ
ワ
ソ
ン
」を
展
開
。２
０
０

７
年
に
当
店
を
ワ
イ
ン
に
こ
だ
わ
っ
た
店
と
し

て
初
め
て
駅
北
に
開
店
し
ま
し
た
。

　

黒
を
基
調
と
し
た
落
ち
着
い
た
雰
囲
気
の

店
内
に
フ
レ
ン
チ
に
は
珍
し
く
カ
ウ
ン
タ
ー
を

設
け
た
の
は
、お
客
様
が
１
人
で
来
店
し
て

も
、シ
ェフ
と
話
を
し
な
が
ら
ワ
イ
ン
を
楽
し

め
る
よ
う
に
と
の
考
え
か
ら
。手
頃
で
飲
み
や

す
い
価
格
の
ワ
イ
ン
50
ア
イ
テ
ム
を
は
じ
め
、

お
客
様
の
要
望
に
応
じ
て
秘
蔵
の
ワ
イ
ン
も

提
供
。隔
月
で
開
催
す
る
ワ
イ
ン
会
で
は
、お

客
様
も
ワ
イ
ン
を
持
ち
寄
り
、長
房
さ
ん
も
一

緒
に
飲
み
、語
り
ま
す
。

　

本
日
の
料
理
は
デ
ィ
ナ
ー
コ
ー
ス
。前
菜

「
駿
河
湾
産
真
鯛
の
昆
布
締
め
カ
ル
パッ
チ
ョ
」。

ス
ー
プ「
冬
大
根
の
ス
ー
プ
」。魚
料
理「
駿
河

湾
産
甘
鯛
の
ウ
ロ
コ
焼
き
、浜
名
湖
生
海
苔

の
ソ
ー
ス
」。肉
料
理「
朝
霧
豚
の
ポ
ワ
レ
、マ

ス
タ
ー
ド
ソ
ー
ス
」。デ
ザ
ー
ト「
静
岡
産
苺

と
フ
ロ
マ
ー
ジ
ュ・ブ
ラ
ン
」。鮮
度
を
重
視
し
て

地
元
で
採
れ
た
野
菜
と
肉
、焼
津
で
水
揚
げ

さ
れ
た
魚
を
使
い
、食
材
の
良
さ
を
引
き
出

す
よ
う
に
調
理
し
、素
敵
に
盛
り
つ
け
た
料

理
が
運
ば
れ
て
き
ま
す
。長
年
に
わ
た
っ
て

「
真
面
目
に
取
り
組
ん
で
い
る
」と
語
る
長
房

さ
ん
の
心
が
料
理
を
通
し
て
伝
わ
っ
て
き
ま

し
た
。

駿
河
の
食
材
を
活
か
し
た
フ
レ
ン
チ

を
豊
富
な
ワ
イ
ン
と
共
に
楽
し
む

長房良訓氏オーナーシェフ
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つ
つ
じ
通
り

つ
つ
じ
通
り

つ
つ
じ
通
り

店シ料分やラた的フ７て店設もめす

ディナーコース5000円。左から、魚料理「駿河湾産甘鯛のウロコ焼き、浜名湖生海苔のソース」。前菜「駿河湾産真鯛の昆布締めカルパッチョ」。デザート
「静岡産苺とフロマージュ・ブラン」。肉料理「朝霧豚のポワレ、マスタードソース」。スープ「冬大根のスープ」。白ワイン「ブルゴーニュシャルドネ」グラス800
円、ボトル6000円。価格は税別。


