
地産地消

https://hitosara.com/0005009478/

【メニュー】

【営業時間】

【施　設】
【所在地】

最新情報はレストランセラヴィfacebookページをご覧ください。

昼：ランチコース（オードブル、メインディッシ
ュ、デザートは３～４種のメニューからお選
びいただけます）2300円～。夜：シェフの
おまかせコース4600円。6100円。7600
円（３日前に要予約）。料金は税込。
昼：11時30分～14時（L.O.13時30分）。
夜：18時～22時（L.O.20時30分）。予約
をおすすめします。水曜・第３火曜定休。
テーブル席16名。駐車場６台。
静岡市駿河区馬渕4-10-6
TEL ０５４‐287-8115

　

静
岡
大
橋
か
ら
ツ
イ
ン
メ
ッ
セ
に
向
か
っ
て
ク

ル
マ
で
走
る
と
、左
側
に
南
フ
ラ
ン
ス
風
の
建
物

が
現
れ
ま
す
。「
セ・ラ・ヴ
ィ
」は
、１
階
東
側
に

あ
り
ま
す
。庭
に
は
季
節
の
花
が
咲
き
、漆
喰

壁
、木
の
梁
、フ
ロ
ー
リ
ン
グ
の
床
な
ど
、自
然
の

安
ら
ぎ
が
感
じ
ら
れ
ま
す
。

　

鈴
木
啓
介
さ
ん
は
子
供
の
頃
、兄
弟
に
料
理

を
作
っ
て
喜
ば
れ
た
体
験
か
ら
、早
く
か
ら
料

理
人
を
志
し
ま
し
た
。東
京
や
静
岡
の
ホ
テ
ル

で
の
料
理
人
を
経
験
し
た
後
、２
０
０
９
年
に

当
店
を
開
店
。気
軽
に
楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る

店
を
め
ざ
し
、毎
月
第
３
日
曜
日
に
は
全
メ

ニュ
ー
５
０
０
円
均
一
の
人
気
イ
ベ
ン
ト「
ビ
ス
ト

ロ・セ
ラ
ヴ
ィ
」を
開
催
し
て
い
ま
す
。

　

本
日
の
ラ
ン
チ
コ
ー
ス
は
、ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
に

入
っ
た「
由
比
の
ワ
ラ
サ
の
マ
リ
ネ
」か
ら
。少
し

熟
成
さ
せ
て
美
味
し
さ
を
引
き
出
し
て
い
ま

す
。オ
ー
ド
ブ
ル
は「
静
岡
の
無
農
薬
野
菜
の
プ

レ
ー
ト
」。野
菜
は
、山
梨
と
静
岡
の
信
頼
の
お

け
る
農
家
か
ら
直
接
仕
入
れ
て
い
ま
す
。食
材

を
見
て
い
る
と
、そ
の
食
材
の
力
を
最
大
限
に

引
き
出
す
料
理
の
イ
メ
ー
ジ
が
生
ま
れ
て
く
る

と
の
こ
と
。年
輪
が
刻
ま
れ
た
木
の
皿
に
美
し

く
盛
り
つ
け
ら
れ
た
野
菜
を
、ひ
と
つ
ひ
と
つ
楽

し
み
な
が
ら
味
わ
い
ま
す
。ス
ー
プ
は「
静
岡
産

鶴
首
カ
ボ
チ
ャ
の
ス
ー
プ
」。メ
イ
ン
デ
ィ
ッ
シ
ュ

は「
足
久
保
の
清
水
養
鶏
場
の
美
黄
卵
を
使
っ

た
ふ
わ
ふ
わ
オ
ム
ラ
イ
ス
」。コ
ク
の
強
い
卵
の
味

を
し
っ
か
り
感
じ
ま
す
。デ
ザ
ー
ト
は「
栗
の
ク

レ
ー
ム
ブ
リ
ュレ
」。

　

鈴
木
シ
ェフ
は
、ス
タ
ッ
フ
の
山
根
さ
ん
と
と
も

に
、厨
房
か
ら
客
席
へ
料
理
を
運
び
、料
理
を
説

明
し
、見
送
り
を
し
て
く
だ
さ
り
、そ
の
温
か
い

も
て
な
し
に
感
激
し
ま
し
た
。

南
仏
の
雰
囲
気
の
中
で
楽
し
む

地
元
食
材
の
美
し
い
フ
レ
ン
チ

静
ル
マが現

あ
り

壁
、木

安
ら鈴

を
作

理
人

で
の

当
店

店
を

ニュ
ー

ロ・セ本
入
っ

熟
成

ランチコース2300円。左から、静岡の無農薬野菜のプレート。栗のクレームブリュレ・季節の果物（本日は黒イチジク）を添えて。美黄卵を使ったふわふわオムライス。
由比の鮮魚（本日はワラサ）のマリネ。本日の厳選素材（本日は鶴首カボチャ）のスープ。※パン、コーヒーか紅茶が付きます。フランス産ワイン：「プイィ・フュイッセ・
ヴィエイユ・ヴィーニュ」（白）8000円。「フェルナンド・エ・ローラン・ピヨ ブルゴーニュ ピノ・ノワール」（赤）5900円。料金は税込。
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ラ
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